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CHIMICA PRO-POSITIVA

Nella nostra Chimica ci mettiamo la Natura
We put nature in our chemistry
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GARANTISCE
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QUALITA’ DE

PRO + la “Chimica Pro-positiva” che rispetta I'ambiente.
E' proprio in Umbria cuore verde d'ltalia, che nasce il nuovo progetto per la ricerca e la sperimentazione di prodotti e processi che
riducano l'impatto ambientale, prevenendo, riducendo o eliminando l'uso delle sostanze pericolose.
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Nuovo emulsionante ‘verde’ al microonde

Nuove tecnologie e metodi per una chi-
mica ecosostenibile sono in continua
evoluzione e, in questo contesto, l'irrag-
giamento con microonde rappresenta
un’importante fonte di energia non con-
venzionale.

Il riscaldamento dielettrico alla frequen-
za delle microonde trova attenzione
particolare nello studio delle reazioni
chimiche in quanto questa tecnologia
presenta caratteristiche che non sono
riscontrabili nel processi convenzionali.
I risultato dellirraggiamento con mi-
croonde e Il riscaldamento che si pro-
duce allinterno di un materiale e che
genera una trasformazione fisica o chi-
mica, al contrario di quello che awiene
con un sistema convenzionale che agi-
sce per conduzione partendo dalla su-
perficie del materiale e procedendo ver-
so l'interno.

La tecnologia delle microonde mostra
mMolti lati positivi che contribuiscono a
farla diventare una strategia vincente
nello sviluppo di una chimica ecososte-
nibile.

Un processo di produzione a microon-
de presenta caratteristiche che non so-
no riscontrabili nei sistemi convenzio-
nall ed offre vantaggi non ottenibili con
Il riscaldamento ed | normali metodi di
trasformazione tradizionali.

S0No caratteristiche che possono es-
sere distribuite singolarmente oppure
iINn combinazione e che possono essere
cosi riassunte:

a) radiazione penetrante;

b) distribuzione controllabile del campo
elettrico;

c) rapidita e selettivita (nei materiali
del riscaldamento:

d) reazioni autolimitanti.

| principali vantaggi dell'applicazione del-
le microonde nella sintesi chimica sono:
reazioni piu rapide; temperature di pro-
cesso piu basse; eliminazione del sol-
vente grazie allinterazione materia-mi-
croonde; possibilita di lavorare senza
catalizzator!.

| principi di funzionamento

delle microonde

Le microonde hanno la semplice funzio-
ne di riscaldare il campione irraggiato.

Al contrario delle tecniche tra-
dizionali, generano il riscalda-
mento direttamente nel cen-
tro del prodotto per perdita
dielettrica, creando un gra-
diente di temperatura che
propaga il calore dall'interno
verso l'esterno del materiale
da riscaldare.

Sl evitano, quindi, gli effetti di
surriscaldamento sulla super-
ficie esterna a contatto con la
sorgente di calore. Infatti, la
fonte di calore tradizionale agi-
sce su una superficie da cui il
calore si diffonde verso gli sta-
ti interni del corpo per conve-
zione, mentre quella a mi-
croonde agisce su un volume
CONn una propagazione da cen-
tri riscaldanti localizzati costi-
tuiti dalle molecole polari con-
tenute nel prodotto.

Le microonde utilizzate nelle strumen-
tazioni appartengono alla zona UHF, da
300 a 3000 MHz e sono in grado di at-
tivare 1 livelli energetici rotazionali delle
molecole. Sono assorbite dalle moleco-
le aventi momenti di dipolo non nullo
che aumentano la loro energia e crea-
no dei centri di propagazione del calore
In tutte le direzioni del corpo irradiato,
con Il risultato di un riscaldamento mol-
to piu rapido di quello tradizionale.

Le esperienze acquisite nei campi dove
nanno trovato impiego, rappresentano
un buon punto di partenza per lo svi-
luppo di sorgenti e sistemi d'irraggia-
mento con microonde da applicare alle
sintesi chimiche (Bregaglio G (2008) Le Mi-
croonde in reazioni e processi chimici Cosmetic
Technology 11 (1) 25-29).

Il nuovo emulsionante

00N un processo di produzione a mi-
croonde e stato possibile ottenere un
emulsionante O/A partendo da poligli-
cerolo di origine vegetale e olio di pula
di riso (Fig 1), un lipide recentemente
aggiunto agl oli vegetali usati in co-
smetica e non assimilabile, per la sua
particolare composizione (Tab 1), ai co-
muni oli ottenuti a semi.

Si tratta di un prodotto, INCI= Polygly-
ceryl-3 Rice Branate, che pud essere
definito come un sistema emulsionan-

Figura 1 Una piantina di riso
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te funzionale, capace di formare emul-
sioni O/A particolarmente rinfrescan-
ti, morbide e vellutate al tocco, arric-
chite dalle proprieta eudermiche dell'o-
lio di riso.

E ottenuto con un processo di produ-
zione a microonde che non raggiunge
temperature elevate e non fa uso di sol-
venti o reagenti chimici; nella fase fina-
e viene neutralizzato con arginina in
modo da raggiungere un equilibrio otti-
male che garantisce stabilita alla mole-
cola e resistenza all'idrolisi.

La particolare connessione tra la parte
idrofila e la catena grassa lipofila attri-
buisce al prodotto ottime proprieta
emulsionanti e la caratteristica di crea-
re networks a cristalli liquidi di tipo la-
mellare, indipendentemente dalla strut-
tura chimica e dalla polarita delle so-
stanze presenti nella fase interna del-
'emulsione.

Tabella 1 Composizione media % degli acidi grassi
dell'olio di pula di riso
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Un assetto che consente ampie possi-
bilita formulative in quanto risulta poco
iInfluenzabile dal grado d’idrofilia relativa
del lipidi utilizzati nell’'emulsione.

L organizzazione post-micellare assunta
In acqua da questo emulsionante e
quella di una struttura a cristalli liquidi
nella quale le micelle bistratificate ten-
dono a creare una configurazione a plu-
ristrati lamellari dove le fasi gelificate di
cristalli liquidi si aggiungono al film in-
terfacciale contribuendo ad aumentare
la stabilita del sistema. Per questo mo-
tivo, si ottengono emulsioni sicure e re-
sistenti alla temperatura; infatti, quan-
do sono presenti all'interfaccia olio /
acqua, 1 cristalli liquidi agiscono come
stabilizzatori dellemulsione, imparten-
do rigidita al sistema e limitando le flut-
tuazioni dei componenti l'interfase.

E un prodotto che non rappresenta sol-
tanto un‘alternativa agli emulsionanti
polietossilati a livello di prestazioni, ma
che possiede caratteristiche funzional
e sensoriall di elevato profilo. Utilizzato
come unico emulsionante in percentua-
| che possono variare dal 3 al 7%, per-

mette di realizzare emulsioni di varia

C- 2010 Vol 13(1) www.ceceditore.com

fluidita e consistenza che conferiscono
idratazione, emollienza e piacevoli sen-
sazioni di leggerezza e setosita anche a
formulazioni contenenti un'elevata quan-

tita di fase oleosa interna.

Le principali caratteristiche sono: as-
senza di derivati poliossietilenici (un pro-
dotto PEG free a base di materie prime
rinnovabili), facile impiego, notevole ver-
satilita formulativa, compatibilita con le
sostanze e | principl attivi normalmente
usati nel settore cosmetico e farma-
ceutico (uso topico), eccellente profilo
di tollerabilita cutanea, favorevole im-
patto ambientale.

oI possono formulare emulsioni di varia
fluidita e consistenza, indipendente-
mente dal rapporto delle due fasi e dal-
la composizione della fase interna che
puo essere costituita anche esclusiva-
mente da oli vegetali. Durante la realiz-
zazione di svariate applicazioni cosmeti-
che, Il prodotto si e dimostrato facile da
usare e capace di realizzare emulsioni
dotate di pregiate caratteristiche orga-
nolettiche.

E un emulsionante in armonia con la na-

tura che risponde al requisiti di un mer-

cato che preferisce prodotti efficaci,
dotati di eccellenti proprieta funzionali,
non testati sugl animali, rispettosi per
'uomo e per I'ambiente. Grazie ad una

struttura originale, guesto emulsionan-
te apre la strada alla nuova generazio-
ne di ecoprodotti creati da PROT.

Per informazioni

tel 0/5.927 6749

email guidobregaglio @progressus.it
claudiabibiani@progressus.it

Progressus in a nutshell

La divisione PRO+ di Progressus e impegnata
nell'individuare 1 vantaggi conseguibili con la tec-
nologia delle microonde e nella messa a punto
di processi industriali di trasformazione che tro-
vino applicazione in cosmetica, un settore dove
e particolarmente sentita I'esigenza di disporre
di materie prime ‘pulite’, provenienti da fonti rin-
novabili e realizzate con processi di produzione
che non causino problemi per 'ambiente. | ri-
sultatli e le prime risposte del mercato dimo-
strano come sia possibile presagire un futuro fa-
vorevole a prodotti di chimica pulita provenienti
da fonti rinnovabili e realizzati con processi che
mantengono inalterate le caratteristiche funzio-

nali delle materie prime di partenza.



