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Le informazioni qui contenute si basano sulle nostre migliori conoscenze. L'utilizzatore è comunque tenuto alla verifica dell'idoneità delle 
stesse in relazione all'utilizzo specifico cui è destinato il prodotto; pertanto, non è possibile assumere in merito alcuna responsabilità diretta o 

indiretta. Questa scheda appartiene alla società PROGRESSUS Srl e annulla e sostituisce ogni precedente edizione. 

 

IDENTIFICAZIONE DEL PRODOTTO 

 

Nome commerciale PROLIX SB 2 

  

Impieghi Sistema emulsionante O/A ‘Peg free’ di derivazione vegetale per sistemi fluidi. 
Prodotto per uso cosmetico 

  

Denominazione INCI POLYGLYCERYL-3 OLEYL ETHER PHOSPHATE 

  

Numero CAS Richiesto 

  

Formula 

 
Nome chimico Triglycerol, Oleyl Alcohol, Phosphated 

  

Situazione REACh Polyglyceryl-3 Oleyl Ether Phosphate Polimero* 

  

Origine (XII Dir.) Sintesi di materie prime di origine vegetale 

  

*Il produttore di un polimero non è tenuto alla registrazione; deve registrarne i monomeri che lo compongono 
compongono, se non ancora registrati, soltanto qualora 
 

 
 
 
 ques quest 

 
 questi superino il 2% in peso (e sempre quando si supera 1t/anno per ogni monomero). 
 

 compongono, se non ancora registrati, soltanto qualora questi superino il 2% in peso. 

CARATTERISTICHE GENERALI 

  

Aspetto a 20°C Liquido oleoso 

Colore Giallo ambrato 

Odore Caratteristico 

% H2O (Karl Fischer) 3,0 max. 

  
HLB 11,0 

  
pH dispersione 5% 5,5 – 7,5 

  

Numero di acidità 15,0 max. (mg KOH/g) 

Numero di saponificazione 140 – 180 (mg KOH/ 

SOLUBILITA’ 

  

Solubile/miscibile in etanolo, in oli minerali e vegetali, in alcoli, acidi grassi e loro esteri 

  
Disperdibile a caldo in acqua 

STABILITA’ ALLO STOCCAGGIO 

Il prodotto, se stoccato correttamente e tenuto negli imballi originali chiusi, mantiene le sue caratteristiche 
funzionali per almeno 24 mesi. 
 

 


